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SELECTIONS DE VINS

ROSE

Luberon - Domaine de Fontenille - Cuvée Fontenille 2023
Luberon - Domaine de Fontenille - Cuvée Alphonse 2023
BLANC

Luberon - Domaine de Fontenille - Cuvée Fontenille 2023
Luberon - Domaine de Fontenille - Cuvée Alphonse 2023
ROUGE

Luberon - Domaine de Fontenille - Cuvée Fontenille 2023
Luberon - Domaine de Fontenille - Cuvée Alphonse 2023

CHAMPAGNE

Veuve Clicquot - Carte Jaune
Veuve Clicquot - Rosé

COCKTAILS SIGNATURE

Fontenille Spritz
Apérol, vin pétillant de Fontenille,

GinTo des Hortensias
Gin 40, Liqueur Mandarine Napoléon, Tonic water, purée passion

Alumine Bleu
Infusion de fleurs papillon, Jus de citron, Essence de géranium, Surean,
Martini Floréal sans alcool

Antoinette Spritz (sans alcool)

14cl

12€

10€
14€

10€
14€
12cl

19€
25€

Bitter sans alcool (INPR), vin petillant sans alcool Fontenille, cuvée Antoinette

EAUX
Abatilles 75cl, Plate ou pétillante

BOISSONS CHAUDES

Expresso, Ristretto, Allongé, Noisette, Décaféiné
Double expresso

Chocolat chaud, Cappuccino, Café latté

Thés et infusions Mariage Freres

Chai latte

Matcha latte

Prix nets et service inclus Si vous souffrez d'une allergie ou d'une intolérance alimentaire,

merci d'en informer un membre de I'équipe lors de votre commande.
Viandes exclusivement d'origine frangaise

75cl

36€
46€

42€
54€

42€
54€

75cl

98€
145€

15€

15€

14€

14€

8€

SOOI

7€

THE BEACH HOUSE

Restaurant — Bar - Take away

Planche de charcuterie ibérique
Tberian cold cuts platter

Planche de fromages
Cheese platter

Planche mixte
Tberian cold cuts and cheese platter

Foie gras de canard 100gr
Duck foie gras 100gr

Pité basque

Pité basque

Houmous (ax choix : Brocoli, Piment d’Espelette ou Betterave cumin)
Hummaus Choice: Broccolt, Espelette chilli peppers or Beetroot cumin
Sardines a ’huile “Maison Petrossian”

Sardines in olive oil “Petrossian”

Melon, jambon
Melon, ham

Tomates anciennes, burrata, pesto
Thin slices of tomatoes, burrata, pesto

Croqu’Truffe
Toasted sandwich with ham, cheese and truffle
Bun Roll guacamole, saumon fumé, roquette, parmesan

Bun Roll guacamole, smoked salmon, Arugula, parmesan cheese

Vitello Tonnato
Thin veal slices, mayonnaise with capers, anchovies

Gourmandises sucrée
Dessert platter

Prix nets et service inclus Si vous souffrez d'une allergie ou d'une intolérance alimentaire,

merci d'en informer un membre de I'équipe lors de votre commande.
Viandes exclusivement d'origine frangaise

16€

16€

22€

25€

15€

12€

19€

18€

23€

23€

20€

20€

12€



